
 

Ośrodki szkoleniowe pod Warszawą – 

zaproszenie do składania ofert 

Fundacja Stocznia szuka ośrodka pod Warszawą na cztery dwudniowe zjazdy szkoleniowe 

Szkoły Nawigacji Społecznej dla 16–26 osób w 2027 roku. 

O wydarzeniu 

Szkoła Nawigacji Społecznej to program Fundacji Stocznia dla organizacji pozarządowych z 

całej Polski. Uczy planowania działań społecznych w oparciu o wiedzę: diagnozy, refleksji i 

ewaluacji. Zjazdy stacjonarne łączymy z indywidualnym mentoringiem. 

● 4 zjazdy w 2027 roku, każdy dwudniowy, najchętniej poniedziałek–wtorek. 

● 16–26 osób na zjeździe. Liczba będzie się zmieniać między zjazdami. Liczbę osób 

na danym zjeździe podamy najpóźniej 3 dni przed jego rozpoczęciem. 

Więcej o programie: stocznia.org.pl/projekty/szkola-nawigacji-spolecznej 

Przedmiot zamówienia 

Przedmiotem zamówienia jest zapewnienie w trakcie wszystkich 4 zjazdów Szkoły: 

1. Noclegów dla uczestników między pierwszym a drugim dniem każdego zjazdu. 

Część uczestników (około 2–6 osób) może potrzebować noclegu także przed 

pierwszym dniem poszczególnych zjazdów. 

2. Wyżywienia dla uczestników: śniadania, obiady i kolacje, wszystkie w wersji 

wegetariańskiej (bez mięsa i ryb) z opcją wegańską, oraz serwis kawowy. 

3. Sali szkoleniowej z odpowiednim wyposażeniem dla około 26 osób. 

Terminy zjazdów (2027) 

Zjazd Możliwe terminy 

I 1–2 marca lub 8–9 marca 

II 12–13 kwietnia lub 19–20 kwietnia 

III 31 maja–1 czerwca lub 7–8 czerwca 

IV 27–28 września, 30 września–1 października, 4–5 października lub 7–8 

października 

Preferujemy terminy w te same dni tygodnia (np. zawsze poniedziałek i wtorek). 

https://stocznia.org.pl/projekty/szkola-nawigacji-spolecznej
https://stocznia.org.pl/projekty/szkola-nawigacji-spolecznej


 

Warunki realizacji zamówienia 

Wymagane 

1. Lokalizacja. Obiekt poza Warszawą, nie dalej niż 60 km od Dworca Centralnego 

(najkrótsza trasa według Map Google). Położenie co najmniej 0,5 km od tras 

szybkiego ruchu. 

2. Noclegi. Nocleg dla 26 osób jednocześnie, w pokojach 1- i 2-osobowych, między 

pierwszym a drugim dniem każdego zjazdu. W pokojach 2-osobowych osobne łóżka. 

Każdy pokój z prywatną łazienką, pościelą, ręcznikami i bezpłatnym wifi. 

3. Dostępność dla osób z niepełnosprawnością ruchową. Winda lub parter, brak 

wysokich progów, część pokoi z dostosowaną łazienką. Sala szkoleniowa i toaleta na 

tym samym poziomie, dostępne także dla osób na wózku aktywnym. 

4. Sala szkoleniowa. Jedna sala dla co najmniej 26 osób, z możliwością ustawienia w 

kręgu lub podkowę. W sali: światło dzienne, otwierane okna, wifi, gniazdka, rzutnik z 

ekranem, flipchart, nagłośnienie. 

5. Wyżywienie wyłącznie wegetariańskie, z opcją wegańską (szczegóły niżej). 

6. Obiekt czynny cały rok, ze sprawnym ogrzewaniem i wentylacją. 

7. Kameralność. Nie więcej niż 60 miejsc noclegowych. 

8. Jeden obiekt. Cała usługa odbywa się na terenie jednego obiektu. 

9. Obsługa na miejscu. Pracownik obiektu jest obecny w czasie zjazdów i zapewnia 

niezbędną pomoc organizacyjną i techniczną. 

10. Bez remontów. W czasie realizacji zamówienia w obiekcie nie mogą być 

prowadzone remonty ani podobne prace, których Zamawiający wcześniej nie 

zaakceptował. Wyjątek stanowią zdarzenia losowe i awarie wymagające 

natychmiastowego usunięcia. 

Mile widziane 

● Przestrzeń wspólna do wieczornego spotkania po zajęciach, najlepiej przynajmniej 

częściowo na wyłączność i bez ograniczeń czasowych dla grupy. 

● Ogród lub teren zielony, gdzie można prowadzić część zajęć na zewnątrz. 

● Catering w innym pomieszczeniu niż sala szkoleniowa. 

● Naczynia wielorazowe, praktyki ekologiczne, społeczny charakter firmy (np. 

przedsiębiorstwo społeczne). 

● Brak innych imprez w obiekcie w dniach zjazdu. 

Wyżywienie 

Wszystkie posiłki i przekąski są wegetariańskie (bez mięsa i ryb), z opcją wegańską. 

Wszystkie posiłki powinny być podawane w wielorazowych naczyniach. 

Posiłek Wymagania 

Śniadanie (w 

cenie noclegu) 

Bufet z daniami zimnymi i ciepłymi, kawa i herbata. 



 

Obiad Zupa i drugie danie. Co najmniej jedna opcja wegańska i jedna 

wegetariańska. 

Kolacja Co najmniej jedna opcja wegańska i jedna wegetariańska. Mile widziane 

dania ciepłe. 

Serwis kawowy Bez ograniczeń w godzinach zajęć (ramowo 9:30–18:00). Kawa, 

herbata, woda, mleko krowie i roślinne, przekąski słodkie i słone (np. 

owoce, ciasto, kanapki, krojone warzywa, pasty warzywne). 

Diety specjalne (np. bezglutenowa, wykluczenie składników ze względu na alergie) 

zgłosimy najpóźniej 5 dni przed każdym zjazdem. 

Prosimy o dołączenie przykładowego menu na jeden dzień (śniadanie, obiad, kolacja, 

przerwa kawowa). 

Warunki udziału w konkursie ofert 

O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy spełniają poniższe warunki. 

Warunek Sposób potwierdzenia 

a) Doświadczenie. Realizacja co najmniej 2 usług 

obejmujących pobyt, wyżywienie i dostęp do sali 

szkoleniowej dla minimum 25 osób, w ciągu ostatnich 

2 lat przed terminem składania ofert (a jeśli 

działalność trwa krócej – w tym okresie). 

Wykaz zrealizowanych usług w 

formularzu oferty. Ocena: spełnia 

/ nie spełnia. Oferta Wykonawcy, 

który nie spełni warunku, zostanie 

odrzucona. 

b) Potencjał organizacyjny. Dostęp do bazy 

lokalowej i zaplecza technicznego oraz osoby zdolne 

do wykonania zamówienia. 

Wykonawca, podpisując ofertę, 

oświadcza, że spełnia warunek. 

c) Sytuacja ekonomiczna i finansowa zapewniająca 

wykonanie zamówienia. 

Wykonawca, podpisując ofertę, 

oświadcza, że spełnia warunek. 

d) Uprawnienia do prowadzenia danej działalności, 

jeśli przepisy ich wymagają. 

Wykonawca, podpisując ofertę, 

oświadcza, że spełnia warunek. 



 

e) Ubezpieczenie. Ważna umowa ubezpieczenia lub 

równoważne zabezpieczenie (posiadane lub zawarte 

przed podpisaniem umowy) pokrywające 

odszkodowania za szkody z przyczyn nie leżących po 

stronie Zamawiającego, powstałe w związku z 

realizacją zamówienia. 

Wykonawca, podpisując ofertę, 

oświadcza, że spełnia warunek. 

Kryteria oceny ofert 

Za najkorzystniejszą zostanie uznana oferta, która uzyska największą sumę punktów (S) we 

wszystkich kryteriach. Maksymalnie można zdobyć 100 punktów. Punktacja będzie 

obliczona wg wzoru: 

S = CP + CS + A + AS + U 

 

Kryterium Waga Maks. 

punkty 

CP – cena brutto pobytu 25% 25 

CS – cena brutto wynajmu sali 10% 10 

A – atrakcyjność przykładowego menu 30% 30 

AS – aspekt społeczny i środowiskowy 15% 15 

U – atrakcyjność i dostępność sal i przestrzeni wspólnych 20% 20 

S - suma punktów 100% 100 

1. CP – cena brutto pobytu (maks. 25 pkt) 

Cena 1-dniowego pobytu dla jednej osoby to suma cen: 

● 1 noclegu ze śniadaniem (cena uśredniona dla pokoju 1- i 2-osobowego), 

● 1 obiadu, 

● 1 kolacji, 

● ciągłej przerwy kawowej. 

Punktacja będzie obliczona wg wzoru: 

CP = (Cmp : Cx) × W1 × 100 



 

 

CP – liczba punktów przyznanych ofercie w kryterium ceny pobytu; Cmp – najniższa cena 

pobytu spośród złożonych ofert; Cx – cena pobytu w ocenianej ofercie; W1 – waga 0,25. 

2. CS – cena brutto wynajmu sali (maks. 10 pkt) 

Cena za dzień (8 godzin) wynajmu jednej sali warsztatowej dla ok. 26 osób (w ustawieniu w 

kręgu). Punktacja będzie obliczona wg wzoru: 

CS = (Cms : Cx) × W2 × 100 

CS – liczba punktów przyznanych ofercie w kryterium ceny sali; Cms – najniższa cena 

wynajmu sali spośród złożonych ofert; Cx – cena wynajmu sali w ocenianej ofercie; W2 - 

waga 0,1. 

3. A – atrakcyjność przykładowego menu (maks. 30 pkt) 

Posiłek Warunek Punkty 

Przerwa kawowa (maks. 10 

pkt) 

3 rodzaje przekąsek (słonych i słodkich) 0 

 4 i więcej rodzajów przekąsek (słonych i 

słodkich) 

5 

 Brak świeżych owoców i ciast pieczonych 0 

 Świeże owoce i ciasta pieczone w menu 5 

Lunch – dwudaniowy, dania 

ciepłe (maks. 5 pkt) 

1 opcja wegańska i 1 wegetariańska drugiego 

dania 

0 

 1+ opcja wegańska i 2+ opcje wegetariańskie 

drugiego dania 

5 

Śniadanie – stół szwedzki 

(maks. 10 pkt) 

2 rodzaje dań na zimno 0 

 3 i więcej rodzajów dań na zimno 5 

 1 rodzaj dania na ciepło 0 

 2 i więcej rodzajów dań na ciepło 5 



 

Kolacja (maks. 5 pkt) Wyłącznie dania na zimno, co najmniej 1 

opcja wegańska i 1 wegetariańska 

0 

 Dania na ciepło: co najmniej 1 opcja 

wegańska i 1 wegetariańska 

3 

 Dania na ciepło: 2+ opcje wegetariańskie i 1+ 

wegańska 

5 

Zamawiający oceni menu na podstawie załączonego do oferty przykładowego menu na 

jeden dzień w formacie PDF, z propozycją śniadania, lunchu, kolacji i przerwy kawowej. 

4. AS – aspekt społeczny i środowiskowy (maks. 15 pkt) 

Warunek Punkty 

a) Zaangażowanie bezpośrednio do realizacji zamówienia co najmniej jednej 

osoby zatrudnionej na podstawie umowy o pracę w rozumieniu ustawy z dnia 

26 czerwca 1974 r. – Kodeks pracy (Dz.U.2014.1502 z późn. zm.) 

5 

b) Cechy przedsiębiorstwa społecznego, np. status spółdzielni socjalnej, 

Zakładu Aktywizacji Zawodowej, spółki pożytku publicznego, non-profit lub 

należącej do organizacji pozarządowej, spółdzielni pracy, organizacji 

pozarządowej prowadzącej działalność gospodarczą 

5 

c) Praktyki ograniczające negatywny wpływ na środowisko, np. 

energooszczędne urządzenia, kosze do segregacji odpadów 

5 

Punkty w tym kryterium przyznajemy na podstawie oświadczenia Wykonawcy. Zamawiający 

może poprosić o dokumenty potwierdzające oświadczenia z formularza ofertowego. 

5. U - Atrakcyjność i dostępność sal i przestrzeni wspólnych (maks. 20 

pkt) 

a) Atrakcyjność sal szkoleniowych - unikalny charakter przestrzeni zwiększający 

komfort i efektywność uczenia się, przykładowo: obecność roślin, stonowanych 

elementów dekoracyjnych, rozproszonych źródeł światła, różnych rodzajów siedzisk. 

○ 0-5 pkt. 

Zamawiający dokona oceny na podstawie zdjęć dołączonych do oferty 

  

b) Przestrzenie wspólne na wyłączność dla uczestników (co najmniej część) 

○ brak przestrzeni wspólnych dostępnych na wyłączność - 0 pkt 

○ dostępność przestrzeni wspólnych na wyłączność - 5 pkt 



 

Zamawiający dokona oceny na podstawie oświadczenia oferenta w formularzu 

oferty. 

 

c) Atrakcyjność przestrzeni wspólnych, w tym dostępność udogodnień i atrakcji 

urozmaicających wspólne spędzanie czasu poza godzinami zajęć (np. kominek, 

komplety wypoczynkowe umożliwiające spędzanie razem czasu przez większą liczbę 

osób, dostępność gier) 

○ 0-5 pkt. 

Zamawiający dokona oceny na podstawie zdjęć dołączonych do oferty 

 

d) Dostępność prywatnego ogrodu/ prywatnych terenów zielonych, na których istnieje 

możliwość przeprowadzenia części zajęć merytorycznych na wolnym powietrzu 

○ brak prywatnego ogrodu/ prywatnych terenów zielonych, na których istnieje 

możliwość przeprowadzenia części zajęć merytorycznych na wolnym 

powietrzu - 0 pkt 

○ dostępność prywatnego ogrodu/ prywatnych terenów zielonych, na których 

istnieje możliwość przeprowadzenia części zajęć merytorycznych na wolnym 

powietrzu - 5 pkt 

Zamawiający dokona oceny na podstawie oświadczenia oferenta w formularzu 

oferty. 

Postanowienia dodatkowe 

● W trakcie weryfikacji i oceny ofert Zamawiający może prosić Oferentów o wyjaśnienia 

dotyczące treści ofert. 

● Zaoferowana cena musi obejmować wszystkie koszty Wykonawcy związane z 

prawidłową realizacją zamówienia, z uwzględnieniem ryzyka wynikającego z 

okoliczności, których nie można było przewidzieć w chwili składania oferty. 

● Zamawiający ma prawo poprawiać oczywiste omyłki pisarskie i rachunkowe. 

Tryb i termin składania ofert 

Ofertę prosimy przesłać mailem na adres lkuibida@stocznia.org.pl do 23 października, 

2026, do godz. 23:59. 

Do wiadomości z ofertą powinny być dołączone: 

● wypełniony i podpisany formularz oferty – wydrukowany, podpisany odręcznie i 

zeskanowany albo podpisany kwalifikowanym podpisem elektronicznym, 

● przykładowe menu na 1 dzień, 

● co najmniej 3 zdjęcia sal warsztatowych, 

● co najmniej 3 zdjęcia przestrzeni wspólnych i terenów zielonych, 

● link do strony obiektu. 

Wykonawca jest związany ofertą przez 30 dni kalendarzowych od upływu terminu składania 

ofert. Pierwszym dniem tego okresu jest dzień następujący po terminie składania ofert. 



 

Kontakt 

Pytania prosimy kierować do: Liuba Kuibida, Fundacja Stocznia lkuibida@stocznia.org.pl · 

572 728 980. 


